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REGION/LAND

Toskana/ltalien

LANDGUT

Il Tesoro

HERKUNFT

Valpiana, Massa Marittima (Hoch Maremma)

TRAUBENSORTE

Sangiovese (40%), Cabernet Sauvignon (30%), Merlot (30%)

HOHE

140/160 M. i. M.

VINTAGE

2020

VINIFIKATION/
AUSBAU

Nur bestes Traubengut wird verwendet. In Stahltanks bei
einer kontrollierten Temperatur, Mazeration auf den
Traubenschalen 7/10 Tage.

REIFUNG

Ausbau wahrend 20 Monaten in neuen und gebrauchten
Eichenbarriques. Anschliessende Flaschenlagerung fiir 12
Monate.

INHALT

0,750 Lt. /1,5 Lt.

VERPACKUNG

Kartons mit 12 (0,375 Liter) und 6 Flaschen (0,750 Liter),
Einzelverpackung fiir andere Flaschen.

WEINBAU/ERNTE

Das Jahr 2020 war in den ersten Wintermonaten von
sparlichen Regenfillen gepragt. Dabei kam Ende Mérz es
zu einem Winterbruch, der néchtliche Tiefsttemperaturen
mit sich gebracht hat und zu einigen Frostproblemen in
unseren Weinbergen gefiihrt hat. Es folgte daraufhin

ein regelmaBiger Verlauf begiinstigt durch ein ideales
Klima und durch heifle, trockene und leicht windige

Tage gekennzeichnet. Infolgedessen kam es zu einem
hervorragenden Fruchtansatz, was zu einer guten
Traubenstruktur fiihrte. Aufgrund des trocknen Klimas und
der lberdurchschnittlichen Temperaturen kam es zu sehr
sparlichen Regenféllen. Ein gutes Jahr mit einer geringeren
Produktion, aber ausgezeichnet Qualitat.

ALKOHOLGEHALT

14% Vol.

FARBE

Lebendiges Rubinrot.

AROMA

Intensive Aromen von Sauerkirsche und Pflaume, die
sich mit eleganten Holznoten und Tertidraromen wie
Pfefferminze, Graphit und Tusche verbinden.

CHARAKTER

Raffiniert und lang anhaltend, zeigt der Wein am Gaumen
eine gute Balance mit runden und weichen Tanninen.

REZENSIONEN

95 Punkte - Antonio Galloni 2024
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