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REGION / LAND

Toskana / Italien

LANDGUT Il Tesoro

HERKUNFT Valpiana, Massa Marittima (Hoch Maremma)

TRAUBENSORTE Sangiovese (70%), Cabernet Sauvignon (20%), Merlot (10%)

HOHE 140160 m {i. M.

VINTAGE 2021

VINIFIKATION/ In Stahltanks bei einer kontrollierten Temperatur,

AUSBAU Mazeration auf den Traubenschalen 7/10 Tage.

REIFUNG 12 Monate Ausbau in franzdsischen Eichenbarriques der
zweiten und dritten Passage fiir den Sangiovese; erste und
zweite Passage fiir den Cabernet Sauvignon und Merlot.

INHALT 0,375 Lt. /0,750 Lt. /1,5 Lt. /3 Lt. /5 Lt. /12 Lt. /18 Lt.

VERPACKUNG Kartons mit 12 (0,375 Liter) und 6 Flaschen (0,750 Liter),

Einzelverpackung fir andere Flaschen.

WEINBAU /ERNTE

Das Jahr 2021 war gekennzeichnet durch einen kanonischen
Austrieb, gefolgt von besonders kalten Tagen mit
Temperaturen von teilweise unter null Grad, die in den
Talsohlen und an den friihesten Sorten Kélteschaden
verursachten. Der Friihling und der Sommer verliefen
gleichmaBig ohne besondere Hitzespitzen. Die geringe
Produktionsmenge ermoglichte es den Pflanzen, den
Mangel an Niederschldgen ohne kritische Probleme zu
verkraften.

Die allmahliche Reifung der Trauben bescherte uns eine
auBergewdhnliche Ernte mit einer technologischen und
phenolischen Reifung, die groBen Jahrgadngen wiirdig ist.

ALKOHOLGEHALT 14% Vol.

FARBE Intensives Rubinrot.

AROMA In der Nase Aromen von Kirschen und Pflaumen kombiniert
mit Noten von Sissholz, Pfeffer und Gewdirzen.

CHARAKTER Am Gaumen ist der Campaccio vollmundig, anhaltend

und ausgewogen, dank einer iberzeugenden Tannin
haltigen Textur, die gut in seine Struktur integriert ist. Ein
ikonischer Wein mit langem Abgang und betrachtlichem
Alterungspotenzial.

KOMBINATIONEN

Passt gut zu geschmortem und gedtinstetem Fleisch sowie
wild.
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